
พื้นท่ีควบคุมสูงสุดและ
เขมงวด

พื้นท่ีควบคุมสูงสุด
พื้นที่

ควบคุม

พื้นที่เฝา

ระวังสูง

พื้นที่เฝา

ระวัง

ขนาดไมเกิน 40 ตร.ม ผูใชบริการไมเกิน 20 คน ปฎิบัติตามมาตรการรัฐ 50% ของความจุ

ขนาดไมเกิน 80 ตร.ม ผูใชบริการไมเกิน 40 คน ปฎิบัติตามมาตรการรัฐ 50% ของความจุ

ขนาดไมเกิน 200 ตร.ม ผูใชบริการไมเกิน 100 คน ปฎบิัติตามมาตรการรัฐ 50% ของความจุ

เล็ก กลาง

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

เล็ก กลาง

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

เล็ก กลาง

✓ ✓

✓ ✓

มาตรการปองกัน COVID-19 สําหรับรานคราฟทเบียร

ท่ีมา: สมาคมคราฟทเบียร

✓

✓

✓

✓

✓

✓

✓

✓

ใหญ

1. วัดอุณหภูมิกอนใชบริการ อุณหภูมิไมเกิน 37.5 องศาเซลเซียส สามารถใชบริการได 
หมายเหตุ : หากอุณหภูมิเกิน 37.5 องศาเซลเซียส ไมใหเขาใชบริการ และแนะนําใหไป
พบแพทย   

✓

3. จัดเตรียมถังขยะประจําจุดใหบริการ ทุกจุด

ใหญ

2. จัดเตรียม QR Code สําหรับแสกน Application ไทยชนะ หรือ เตรียมแบบฟอรม
สําหรับลงรายละเอียดของผูมาใชบริการ

✓

✓

ขอปฎบัิติดานพนักงานและผูมาใชบริการ

3. อนุญาตใหเฉพาะคนที่มีหนากากอนามัยหรือหนากากผา เขาใชบรกิารเทานั้น

4. ผูมาใชบริการจําเปนตองลางมือดวยเจลแอลกอฮอลที่ทางรานจัดเตรียมไวใหกอนเขา
ใชบริการทุกคน

5. ทําความสะอาดหองน้ํา และจุดสัมผัส ทุก ๆ 1 ชั่วโมง เชน ประตู ลูกบิด

6. ทั้งพนักงานและผูมาใชบริการ ลดการใชเสียงดังในสถานที่ใหบริการ

ขอปฎบัิติดานการเตรียมสถานท่ี/อุปกรณ

1. ดูแลสถานที่ปรุงประกอบอาหาร บรเิวณที่รับประทานอาหารใหสะอาด โดยทําความ
สะอาดดวยนํ้ายาทําความสะอาด

คํานิยามของรานคราฟทเบียร :

7. หามผูใชบริการใชแกวรวมกัน และหามชนแกว

8. ผูมาใชบริการสั่งและรับการบริการตามจุดที่กําหนดไวเทานั่น

9. ผูมาใชบริการหามลุกขึ้นเตนหรือเดินไปหาผูรบับริการอื่นภายในสถานที่บริการ

2. ลางภาชนะ อุปกรณใหสะอาดตามหลักสุขาภบิาลอาหารดวยนํ้ายาลางจาน

ขนาดเล็ก

ขนาดกลาง

ขนาดใหญ

ขอปฎบัิติดานเตรียมสถานท่ีเพื่อใหบริการ

1. จํากัดจํานวนคนเขารานตามที่นั่งที่กําหนดไว และไมมีการจัดทําคิว แตสามารถให
ลูกคาจองกอนเขารับบรกิารได

2. จัดเตรียมพ้ืนที่สําหรับการบริการ ที่ผูเขารับบริการรวมถึงพนักงานตองมีการเวน
ระยะหางระหวางกัน 1 เมตร โดยใหคํานวณจากพื้นที่ใหบริการหารดวยจํานวนผูเขารับ
บริการ ตองไมนอยกวา 1 ตร.ม.

10. ผูมาใชบรกิารตองสวมหนากากอนามัย หรือหนากากผาทุกครั้งเมื่อลุกออกจากจุด
ใหบริการ

✓

✓ ✓

100% ของความจุ

ใหญ

✓

✓

✓

100% ของความจุ

100% ของความจุ



✓ ✓

✓ ✓

เล็ก กลาง

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

เล็ก กลาง

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

รอบที่ 1
สามารถปรับเปลี่ยนเวลาตามลักษณะ

ของรานนั้นๆ ได

รอบที่ 2
สามารถปรับเปลี่ยนเวลาตามลักษณะ

ของรานนั้นๆ ได

รอบที่ 3
สามารถปรับเปลี่ยนเวลาตามลักษณะ

ของรานนั้นๆ ได

เล็ก กลาง

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓

✓

1. วัดอุณหภูมิกอนใชบริการ อุณหภูมิไมเกิน 37.5 องศาเซลเซียส สามารถใชบริการได 
หมายเหตุ : หากอุณหภูมิเกิน 37.5 องศาเซลเซียส ไมใหเขาใชบริการ และแนะนําใหไป
พบแพทย   

2. จัดเตรียม QR Code สําหรับแสกน Application ไทยชนะ หรือ เตรียมแบบฟอรม
สําหรับลงรายละเอียดของผูมาใชบริการ

✓

ขอปฏบัิติดานคัดกรอง

3. หากรานมีประตูเขาออกหลายทาง ตองมีการตรวจวดัอุณหภูมิ และจัดเตรียม QR 
Code สําหรับแสกน Application ไทยชนะ หรือ เตรียมแบบฟอรมสําหรับลง
รายละเอียดของผูมาใชบริการทุกประตู

✓

ใหญ

✓

✓

✓

✓ ✓

✓

✓

✓

4. ผูใหบริการตองจัดตารางการใหบริการเปนรอบ ในแนวทางตอไปนี้

พักทําความสะอาดพ้ืนที่ใหบรกิาร 15 นาที โดยไมใหมีผูรับบริการอยูภายในราน

5:30 pm - 7:00 pm

พักทําความสะอาดพ้ืนที่ใหบรกิาร 15 นาที โดยไมใหมีผูรับบริการอยูภายในราน

7:15 pm - 8:45 pm

ปดรานเพ่ือทําความสะอาดพื้นที่ใหบรกิาร

5. อนุญาตใหผูใชบริการสามารถบริโภคเครื่องดื่มแอลกอฮอลไดไมเกิน 2 เสิรฟตอทาน 
เทานั้น*

5.2 สําหรับไวน, โซจู, สาเก 1 เสิรฟมีปริมาตรไมเกิน 300 มิลลิลิตร

5.1 สําหรับเบียร, ไซเดอร (สุราแช) 1 เสิรฟมีปริมาตรไมเกิน 620 มิลลิลิตร

9:00 pm - 10:30 pm

✓

ใหญ

✓

✓

✓

✓4. อนุญาตใหเฉพาะคนที่มีหนากากอนามัยหรือหนากากผา เขาใชบรกิารเทานั้น

5. ผูมาใชบริการจําเปนตองลางมือดวยเจลแอลกอฮอลที่ทางรานจัดเตรียมไวใหกอนเขา
ใชบริการทุกคน

ขอปฏบัิติดานการใหบริการ ใหญ

3. ทําความสะอาดหองน้ํา หองสวม โดยเนนบริเวณจุดเสี่ยง เชน ที่จับสายฉีดชําระ ที่
รองนั่งโถสวม ที่กดโถสวม โถปสสาวะ ที่เปดกอกอางลางมือ และกลอนประตู หรือ
ลูกบิด เปนตน รวมทั้งทําความสะอาดกอกที่ใชภายในสถานที่ปรุงประกอบอาหาร โดย
ใชน้ํายาทําความสะอาดและลางดวยน้ําใหสะอาด

4. ตองทําความสะอาดพ้ืนที่ใหบริการดวยแอลกอฮอลสําหรับทําความสะอาดกอนและ
หลังใชบริการ

✓

✓

✓

✓

✓

✓ ✓

✓

1. กําหนดระยะหางระหวางรอสั่งอาหารหาง 1-2 เมตร หรือสั่งผาน Application

ขอปฏบัิติดานการใหบริการ

3. จํากัด หรือลดเวลาในการใชบริการในสถานประกอบการ ไมใหเกิน 1 ชั่วโมง 30 นาที
 ตอรอบบริการ

2. งดการใชผาเช็ดปาก โดยใหใชกระดาษแทน และทิ้งลงในถังขยะที่จัดเตรียมไวให
เทานั้น



✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

เล็ก กลาง

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

เล็ก กลาง

✓ ✓

✓ ✓

เล็ก กลาง

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

✓ ✓

เล็ก กลาง

- ✓

- ✓

- ✓

- ✓

- ✓ ✓

✓

✓

✓

✓

1. รานจัดเตรียม Partition ระหวางนักดนตร ีและผูใชบริการ

ใหญ

✓

✓

✓

✓

✓

✓

✓

ใหญ

5. หามผูใชบริการขึ้นไปมีสวนรวมกับนักดนตรี

ขอปฏบัิติดานการผลิต

6. จัดทํา Protection เชน Partition ระหวางนักดนตรี และ ผูใชบริการ

5.3 สําหรับสุรากลั่น 1 เสิรฟมีปรมิาตรไมเกิน 100 มิลลิลิตร

5.4 สําหรับสุราผสมประเภทค็อกเทล 1 เสิรฟมีปริมาตรไมเกิน 355 มิลลิลิตร

1. หองอาหารที่บรกิารปง ยาง ตม จะตองมีพ้ืนที่ที่หางกัน และตองมีอุปกรณกลางของ
บุคคล หามมีการใชปนกัน

ขอปฏบัิติดานการชําระเงิน

4. ผูปรงุประกอบอาหารที่มีสวนประกอบของเนื้อสัตวและที่เสิรฟอาหาร ใหสวมผากัน
เปอน ถุงมือ หนากากตลอดเวลา เพ่ือปองกันตนเองและไอ จาม ปนเปอนอาหาร

2. หามพนักงานที่เปนหวดั มีไข น้ํามูก หรือหายใจลําบาก เขาทํางานหรือเขาบรเิวณราน

3. พนักงานทุกตําแหนงในราน ตองสวมหนากากอนามัยตลอดเวลา

2. หากมีการใชเครื่องดนตรีรวมกัน ทางรานตองทําความสะอาดเคร่ืองดนตรีดวยน้ํายา
ทําความสะอาดทุกครั้งกอนเปลี่ยนวงดนตรี

3. หามไมใหนักดนตรเีลนดนตรีนอกบรเิวณที่รานจัดทํา Partition ไวให

ขอปฏบัิติสําหรับนักดนตรี

4. หามขอลายเซ็นและ ถายรูปคูนักดนตร ีภายในพ้ืนที่ใหบริการ

1. ทางเลือกในการชําระเงิน
1.1 ชําระผาน ระบบ e-payment
1.2 ชําระดวยเงินสด โดยไมสัมผัสมือโดยตรง เชน การมีถาดรับเงิน
1.3 ชําระดวยบัตรเครดิต โดยไมสัมผัสมือโดยตรง เชน การมีถาดรับบัตรเครดิต

2. จัดทํา Protection เชน Partition บริเวณแคชเชียร

1. พนักงานตองกรอกแบบฟอรมรับรองสุขภาพของตนทุกวนั และยืนยันวา ไมมีการ
สัมผัสบุคคลที่เดินทางมาจากพ้ืนที่เสี่ยง หรือผูเสี่ยงติด COVID-19

ขอปฏบัิติของพนักงานสําหรับรานอาหารที่จําหนายคราฟทเบียร ใหญ

4. พนักงานตองลางมือใหสะอาดกอนและหลังใหบริการลูกคา

2. จัดเตรียมภาชนะและอุปกรณในการรับประทานสวนบุคคลใหกับลูกคา และไมใช
อุปกรณรวมกัน เชน เครื่องปรุง เกลือปน ซอสปรงุรสตาง ๆ เปนตน

ใหญ

✓

✓

✓

✓

3. ผูปรงุอาหารไมสัมผัสอาหารสดประเภทเนื้อสัตว เครื่องในสัตวโดยตรง และลางมือ
หลังการสัมผัสเนื้อสัตวหรือผลิตภัณฑจากสัตวทุกครั้ง แยกภาชนะ อุปกรณปรุง
ประกอบอาหาร เชน เขียง มีด ระหวางอาหารสุก และอาหารดิบ สําหรับอาหาร
ประเภทเนื้อสัตว ควรปรุงใหสุกดวยความรอนไมนอยกวา 60 องศาเซลเซียส อยางนอย
 30 นาที

✓

✓


